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Hors-deeuvre variés avec salades
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Saison légumes au potage
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Poéle de poisson de jour sauce tomate
parfume crevette
avec marine de chou
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Rotie de volaille rouleau de bacon
sauce créme de oignon
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Assiette de petit fruifs et dessert
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Pain
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Cafe
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Mousse de coquille st-jacques et
crevette sauce ge’noz's et safmn
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Saison le’gumes aupotage
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Poéle de bar avec purée de pomme de
terre et ratatouille sauce tapenade
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Confit de porc “MOCHIBUTA” avec

légumes sauce moutard
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Assortiment de petit fruits et dessert
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Mousse de asperge et confit de volaille
AKAGIDORI avvec légurmes de printemps
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Poéle de coquille st-jacques avec risotto de
peétasite sauce jus de clovisse entrer crabe
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Grillé de scombre sauce anchoyade et tomate
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Saison légumes au potage
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Rotie de entrecite de beeuf sauce créme
de porvre vert
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Assortiment de petit fruits et dessert
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Pain
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Terrine de chou et crabe et saumon a la
mille~feuille sauce oignon
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Flan de foie-gras avec légumes
sauvages sauce vin rouge et port
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Vapeur de daurade sauce nage parfumé
safran et vermouth
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Saison le’gumex ﬂuPOZZZgE
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Grillé de filet de beeuf sauce poivre
Japon
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Assortiment de petit fruits et dessert
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